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Der abgekühlten Würze wird im 
Gärkeller die Hefe beigegeben und der 
Gärprozess startet. Nach etwa einer 
Woche ist die Hauptgärung beendet 
und aus der Würze ist das Jungbier 
entstanden, welches nun noch im 
Lagerkeller bei Temperaturen um den 
Gefrierpunkt nachgärt, reift und geklärt 
wird. Nach einigen Wochen hat das Bier 
seine Konsumreife erreicht und ist zur 
Abfüllung bereit.

Zur Vermeidung von Kohlensäureverlust 
und Schaumbildung wird das Bier 
unter Gegendruck in die Gebinde 
abgefüllt. Wir füllen folgende Gebinde 
ab: Keg, Container, Einweg- und 
Mehrwegflaschen, Bügelflaschen und 
Dosen. Bereits verwendete, intakte 
Fässer und Flaschen werden vor der 
Füllung von uns gründlich gereinigt und 
bei der Füllung gemäss den gesetzlichen 
Vorschriften etikettiert.

DOSENABFÜLLANLAGE
Wir verfügen, als erste Brauerei 
der Schweiz, über eine eigene 
Dosenabfüllanlage. Seit 2012 ist die 
hochautomatisierte Anlage im Einsatz.

Mit einer Füllleistung von 15.000 Dosen 
pro Stunde können die Formate  
50 cl und 33 cl Dose, auch in der 
Sleek-Variante, vom Förderband 
gehen. Des Weiteren können mit 
einem geringen Umstellungsaufwand 
auch andere Formate über die Anlage 
abgewickelt werden. 

LOHNBRAUEN
Andere Brauereien haben die 
Möglichkeit, bei uns ihr eigenes Bier in 
Dosen abfüllen zu lassen. Dies findet 
seit der Eröffnung der Anlage sehr regen 
Anklang. Bereits ab 25.000 Dosen sind 
wir in der Lage ihre angelieferten Biere 
in Dosen zu füllen und nach Wunsch 
auch zu pasteurisieren.

 –  4  –  –  5  –

HERKUNFT
Die Brauerei Falken gehört zu den 
ältesten unabhängigen Brauereien der 
Schweiz und steht seit 1799 für Freiheit, 
Unabhängigkeit und den Stolz auf ein 
wirklich gutes Bier ein.

Zu unseren Stärken gehören die 
ausgeprägte Unternehmens- und 
Innovationskultur, die Flexibilität, 
die regionale Verankerung und 
die professionelle Erbringung von 
Dienstleistungen. Wir setzen tagtäglich 
alles daran, die Kundenbedürfnisse 
tadellos zu erfüllen.

«Ein Schluck Heimat» – mit diesem 
Motto decken wir, in einer zunehmend 
globalisierten Welt, das aufkommende 
Bedürfnis nach Heimat ab.

STANDORT
Seit 1895 befindet sich unser 
Brauereiareal am gleichen Standort. 
Das Areal gliedert sich in Bürotrakt, 
Sudhuus, Siloturm, Schreinereitrakt, 
Lager- und Abfülltrakt.

PRODUKTION
Im Sudhuus wird unser Bier gebraut. 
Das Braumalz wird in der Maischpfanne 
mit warmem Brauwasser vermischt. 
Dadurch entsteht die Maische. Die 
Maische wird langsam auf 76 °C erhitzt 
und im Rahmen des Brauprozesses 
entsteht die Bierwürze. 

Die Bierwürze wird in der Würzepfanne 
mit Hopfen versetzt, gekocht und 
anschliessend auf die zur Gärung 
benötigte Temperatur abgekühlt.



VOLLSORTIMENT
Als Vollsortimentsanbieter im 
Getränkebereich führen wir in unserem 
Lager neben unseren eigenen Bieren 
auch alle wichtigen alkoholfreien 
Getränke, eine grosse Auswahl 
an regionalen und internationalen 
Weinen sowie ein abgerundetes 
Spirituosensortiment.

LIEFERUNG
Die Getränkelieferungen übernehmen 
wir oder einer unserer Getränkepartner. 
Unser Ziel ist es, unseren Kunden die 
bestmögliche Dienstleistungsqualität zu 
erbringen. 

Von unserem Standort in Schaffhausen 
beliefern wir unsere Kunden in der 
näheren Umgebung direkt und mit 
unserem Vollsortiment. 

GETRÄNKEMÄRKTE
Wir verfügen über zwei eigene 
Getränkemärkte in Schaffhausen und 
Stein am Rhein. Entdecken Sie die 
breite Palette an edlen Spirituosen, 
gehaltvollen Whiskys, regionalen 
Spitzen-Weinen und sämtlichen Falken- 
und Müller Bräu-Produkten. 

Lassen Sie sich von der grossen 
Auswahl und den kreativen Accessoires 
inspirieren. Unser kompetentes 
Fachpersonal stellt Ihnen gerne einen 
Geschenkkorb nach Ihren Wünschen für 
jeden Anlass zusammen.

Mit «1799 the 
store» schaffen 
wir an der 
Vordergasse 74 in 
der Schaffhauser 
Altstadt 
einen neuen 

Treffpunkt mit Fokus auf alkoholfreie 
Produkte, ergänzt durch ein vielfältiges 
Getränkeangebot und die gesamte 
Bierpalette. Ein integriertes Bistro lädt 
zum Verweilen ein oder bietet Genuss 
«to go».
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DOSENFÜLLER FÜR KLEINSERIEN
Anfang 2026 haben wir unser 
Leistungsportfolio erweitert und in 
einen Dosenfüller investiert, der 
Kleinserien in sämtlichen gängigen 
Dosenformaten ermöglicht. Mit dieser 
Investition verfolgen wir konsequent 
unsere strategische Neuausrichtung als 
umfassender Getränkedienstleister.

Neben Bier bieten wir neu auch das 
Abfüllen von Wein, Mixgetränken, 
Limonaden und Prosecco in Dosen an. 
Der neue Dosenfüller stösst auf grosses 
Interesse – ein klares Zeichen für die 
starke Nachfrage und die erfolgreiche 
Positionierung am Markt.

Ein wesentlicher Treiber dieser 
Entwicklung ist die partnerschaftliche 
Zusammenarbeit mit DEALCO Swiss 
Solutions by Rimuss. Künftig wird die 
Entalkoholisierung unserer Falken-
Biere durch DEALCO übernommen. 
Im Gegenzug verantworten wir die 
Abfüllung sämtlicher Dosenprodukte 
von RIMUSS Kellerei AG – sowohl mit 
als auch ohne Alkohol.

Wir können weit mehr als Bier brauen. 
Unser Anspruch ist es, ein verlässlicher 
Abfüllpartner für Getränke aller Art zu 
sein – unabhängig vom Alkoholgehalt. 
Darüber hinaus entwickeln wir 
gemeinsam mit Gastronomen 
individuelle Biere und begleiten Vereine, 
Unternehmen oder Veranstalter bei der 
massgeschneiderten Dose ab 1.000 
Stück – sei es für besondere Anlässe 
oder als hochwertiges Giveaway.

IHR INDIVIDUELLES DESIGN

Wir stehen bereit, um die Visionen 

unserer Kunden zu verwirklichen. Sie 

haben eine ausgefallene Idee oder 

ein ganz spezielles Projekt? Dann sind 

Sie genau richtig um gemeinsam die 

perfekte Lösung zu entwickeln! Lassen 

Sie sich von unseren Spezialisten 

beraten: gern, kompetent und 

unkompliziert. Die Dose wird mit einem 

langjährigen Partner produziert, welcher 

für höchste Flexibilität und Qualität in 

Design und Veredelung steht. Falls Sie 

keine eigene Grafikagentur haben, 

werden Sie von der Zusammenarbeit mit 

einer professionellen, kreativen Agentur 

profitieren können. Lassen Sie sich von 

ein paar Beispielen inspirieren:

the store
1799
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UNSERE BRAUEREI IN ZAHLEN

Malz

5 Malzsilos à 32 Tonnen Fassungsvermögen

2 Spezialmalzbehälter à 250kg

Wasser

Eigenes Grundwasser

Hefe

Eigene Hefe-Reinzucht

Sudhaus

5 Sudpfannen, Tagesproduktion: 10 Sude à 60 hl

Gärkeller

8 Edelstahl-Gärtanks, Bruttoninhalt: 4‘212 hl

Lagerkeller

7 Lagertanks, 6‘320 hl Fassungsvermögen

Spezialtanks

5 Kombitanks, 300 hl Fassungsvermögen

Abfüllung

24‘000 Flaschen / Stunde

15‘000 Dosen / Stunde

1‘200 Dosen / Stunde mit dem Microfüller

110 20-Liter-Container / Stunde

60 50-Liter-KEG-Fässer / Stunde

Drucktank

7 Edelstahl-Drucktanks, 3‘650 hl Fassungsvermögen

Lager

Unser Sortiment umfasst über 2‘900 Artikel an Bier, alkoholfreien Getränken, Wein und  

Spirituosen.

Fuhrpark

12 eigene Transportfahrzeuge, 17 Kühlanhänger

BIER

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

EDELFALKE

Unser Spezli ist ein vollmundiges,  

ausgewogenes und stärker gehopftes, 

klares, helles Bier aus 100 % Pilsner 

Malz. Ein wahrer Genuss. 

Bierbeschreibung

Apéro, schmackhafte Antipasti, leichte 

Hauptgänge, Süssspeisen

Passt zu

Zutaten

goldgelb glänzend

herb-süsslich mit feiner  
Hopfenbittere

ausgewogener Hopfen- und
Malzkörper

5.2 7 °C

untergärig
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

FALKEN LAGER

Der Klassiker unter den Bieren. Gebraut 

nach bewährter Rezeptur. Untergäriges, 

helles, filtriertes Lagerbier aus 100 % 

Gerstenmalz. Ein erfrischender 

Durstlöscher.

Bierbeschreibung

Apéro, Sommerlich leichten Speisen wie 

Salaten, Geflügel, Pasta, Pizza

Passt zu

Zutaten

leuchtend gelb

angenehm bitter, harmonisch frisch

leichte angenehme Bittere

4.8 5 °C

untergärig
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

FALKEN ALKOHOLFREI

Ein erfreulicher Bier-Trinkgenuss,  

welcher dem Original sehr nahe 

kommt. Erfrischend spritzig mit schöner 

Hopfenbittere.

Bierbeschreibung

Leichten Speisen, kalten Platten, Tapas, 

Nudel- und Reisgerichten, Fruchtsorbets

Passt zu

Zutaten

klares Goldgelb

spritzig, getreidig, wenig bitter

leicht süsslich, brotiger Geschmack

0.0 5 °C

untergärig, entalkoholisiert

Nährmittelangaben
Falken Alkoholfrei
100ml enthalten:
Energie (kJ) 80
Energie (kcal) 19
Kohlenhydrate (g) 5.0
davon Zucker (g) <0.5
Fett (g) <0.5
davon gesättigte Fettsäuren (g) < 0.1
Eiweiss (g) <0.5
Salz (g) <0.01

Nährmittelangaben
Stammhaus Alkoholfrei
100ml enthalten:
Energie (kJ) 61
Energie (kcal) 14
Kohlenhydrate (g) 2.7
davon Zucker (g) <0.5
Fett (g) <0.5
davon gesättigte Fettsäuren (g) < 0.1
Eiweiss (g) <0.55
Salz (g) <0.01

Nährmittelangaben
Das Weizen alkoholfrei (Seite 12)
100ml enthalten:
Energie (kJ) 108
Energie (kcal) 25
Kohlenhydrate (g) 5.5
davon Zucker (g) <1.8
Fett (g) 0.0
davon gesättigte Fettsäuren (g) 0.0
Eiweiss (g) <0.7
Salz (g) <0.0

Nährmittelangaben
Hülse Free (Seite 15)
100ml enthalten:
Energie (kJ) 80
Energie (kcal) 19
Kohlenhydrate (g) 5.0
davon Zucker (g) <0.5
Fett (g) <0.5
davon gesättigte Fettsäuren (g) < 0.1
Eiweiss (g) <0.5
Salz (g) <0.01

BIER

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

• Hefe

STAMMHAUS

Naturbelassenes Lagerbier, gebraut 

nach alter Rezeptur aus dem Jahre 

1895. Diese leicht trübe Spezialität 

überzeugt durch seine Frische und 

Bekömmlichkeit. 

Bierbeschreibung

Apéro, kalte Speisen, Grillgerichte,  

Salaten, aufgeschnittene Wurstwaren

Passt zu

Zutaten

hellgelb, leicht trüb

gering bitter

Getreide

4.8 5 °C

untergärig
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

• Hefe

STAMMHAUS
ALKOHOLFREI

Naturbelassenes Lagerbier, gebraut 

nach alter Rezeptur aus dem Jahre 

1895. Diese leicht trübe Spezialität 

überzeugt durch seine Frische und 

Bekömmlichkeit. Mit den 0.0 % Alkohol 

eine tolle Variante wenn man auf 

Alkohol verzichten möchte.

Bierbeschreibung

Apéro, kalte Speisen, Grillgerichte,  

Salaten, aufgeschnittene Wurstwaren

Passt zu

Zutaten

hellgelb, leicht trüb

gering bitter

Getreide

0.0 5 °C

untergärig, entalkoholisiert
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Weizenmalz

• Hopfen

• Hefe

DAS WEIZEN

Ein klassisch trübes, obergäriges  

Weizenbier, mit erfrischender, fruchtiger 

Spritzigkeit.

Bierbeschreibung

Weisswürste mit Brezen, kalte Platten, 

Fleisch-Saucen-Gerichte, Caesar Salad

Passt zu

Zutaten

trüb, goldgelb

moussierend, Frucht- und  
Gewürznoten

fruchtig, nach Banane und Nelken

5.2 7 °C

obergärig
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

FALKEN PRINZ

Ein Premiumbier der Extraklasse, 

gebraut mit 100 % Pilsner Malz.  

Erfrischend fein perlend und von  

feinstem Hopfen begleitet. 

Bierbeschreibung

Fleisch- und Fischgerichte mit Saucen, 

kräftige Pastagerichte, würzige Pizza

Passt zu

Zutaten

leuchtendes Strohgelb

feines Malz mit ausgeprägtem  
Aroma, Hopfen langanhaltend

leichte Malznoten, Hopfen und 
Kekse

5.5 7 °C

untergärig

• Wasser

• Gerstenmalz

• Weizenmalz

• Hopfen

• Hefe

Zutaten

In der Nase leicht brotige Noten mit ei-

nem feinen, präsenten Bananenaroma. 

Im Gaumen eine Freude mit fruchtigen 

Bananennoten, angenehmer Kohlen-

säure und eine leichte Säure. 

Bierbeschreibung

Leichte, frische Sommergerichte, wie 

Fitnessteller, asiatischen Sommerrolls

Passt zu

DAS WEIZEN  
ALKOHOLFREI

schöne Trübung, goldgelb

fruchtige Noten mit angenehmer 
Säure

feine Fruchtnoten nach Bananen, 
dezente Nelke

0.0 5 °C

obergärig, entalkoholisiert

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

• Hefe

AMBER NATURTRÜB

Das naturtrübe, amberfarbene Bier, 

geschmeidig mit tollen Malzaromen und 

ausgewogener Bittere, ist es ein viel-

fältiger Essensbegleiter.

Bierbeschreibung

Kalte Gerichte wie Rohschinken oder 

Roastbeef, Wild, Grillierte Crevetten, 

rezenter Käse

Passt zu

Zutaten

amberfarben, naturtrüb

malzig, Karamell, feine Bittere

vielseitige Malzaromen, leichte
Holztöne

5.0 7-9 °C

untergärig

Nährmittelangaben 
finden Sie auf Seite 11
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Saison-

bier

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

FESTBIER

Für die winterliche und besinnliche 

Zeit steht das traditionelle Festbier 

bereit. Das durch stärkeres Einbrauen 

produzierte Bier erlangt einen würzig 

vollmundigen Geschmack.

Bierbeschreibung

Gewürztem Meeresfisch, Festbraten, 

Wild und Apfelkuchen

Passt zu

Zutaten

goldgelb und kristallklar

moussierend, Frucht- und 
Gewürznoten

schöne Malznoten mit feinem  
Hopfenaroma

5.2 7-9 °C

untergärig

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

• Hefe

HÜLSE ORIGINAL

Das untergärig gebraute und natur- 

belassene Lagerbier ist ein erfrischendes 

Apéro-Bier.

Bierbeschreibung

Salaten, Caesar Salad, Vitello tonnato, 

Desserts

Passt zu

Zutaten

hellgelb, leicht trüb

gering bitter

Getreide

4.8 5 °C

untergärig

HÜLSE FREE

Ein erfreulicher Bier-Trink-Genuss.  

Erfrischend spritzig mit schöner Hopfen-

bittere. 

Bierbeschreibung

Blattsalaten, kalten Platten, Tapas,

Nudel- und Reisgerichten, Sorbets

Passt zu

klares Goldgelb

spritzig, getreidig, wenig bitter

leicht süsslich mit schöner 
Hopfenbittere

0.0 3-5 °C

untergärig, entalkoholisiert

Nährmittelangaben  
finden Sie auf Seite 11

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

Zutaten

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

Zutaten
Limonade

• Wasser

• Zitronenaroma

• Kohlensäure

• �Süssstoffe 
(Cyclamat, 
Saccharin)

HÜLSE LEMON

Hülse Lemon ist eine ausgewogene  

Balance zwischen Zitronenlimonade 

und Bier.

Bierbeschreibung

Leichten Speisen, Salaten, scharfe Köst-

lichkeiten

Passt zu

Zutaten Bier

hellgelb und klar

prickelnd leicht, süsslich erfrischend

frisch, zitronig

2.9 4-5 °C

untergäriges Bier-Mischgetränk
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Aufguss aus Mate und 

Schwarztee: Matetee (68%), 

Schwarztee (23%), Rohrohr-

zucker, Zitronensaft (2.8%), 

Limettensaft (0.8%) aus  

Konzentrat, Kohlensäure

FALKEN MA-TEE

Good vibes mit natürlichem Koffein, das dich 

wachkitzelt, und Zutaten, die so echt wie deine 

Morgenmüdigkeit sind.

Frisch aufgebrüht, vegan und naturbelassen. 

Schluck für Schluck pure Pflanzenpower.

Beschreibung

Zutaten

Nährmittelangaben 
100 ml enthalten: 
Energie (KJ) 100
Energie (kcal) 23 
Kohlenhydrate (g) 5.5 
davon Zucker (g) 5.5
Eiweiss (g) < 0.1 
Salz (g) < 0.1
Fett (g) < 0.1 
davon gesättigte Fettsäuren (g) < 0.1

helles goldgelb, leicht trüb

erfrischend fruchtige Zitrusnoten, 
natürliche Teearomen, angenehme 
Kohlensäure

typische Matetee- und dezente 
Schwarztee-Noten

0.0 3-5 °C

•	 100% natürlich
•	 Ohne künstliche Aromen
•	 �Ohne Konservierungsstoffe
•	 �Sanfter Energieschub  

aus reinem Mate

Aufguss aus Mate und 

Schwarztee: Matetee (68%), 

Schwarztee (23%),  

Zitronensaft, Limettensaft 

aus Konzentrat, Kohlen-

säure, Zitronenöl,  

Süssungsmittel E-952, 

E-950, E-954, E-955,  

Natürliches Aroma

FALKEN MA-TEE ZERO

Frisch aufgebrüht, vegan und ohne Zucker! Den 

Energy-Boost ohne Zucker, der dich wachkitzelt, 

wenn du es brauchst. Power mit natürlichem 

Koffein.  

Beschreibung

Zutaten

Nährmittelangaben 
100 ml enthalten: 
Energie (KJ) 6
Energie (kcal) 1.5 
Kohlenhydrate (g) 0.2 
davon Zucker (g) 0.0
Eiweiss (g) < 0.1 
Fett (g) < 0.1 
davon gesättigte Fettsäuren (g) < 0.1
Salz (g) < 0.01

helles goldgelb, leicht trüb

erfrischend fruchtige Zitrusnoten, 
natürliche Teearomen, angenehme 
Kohlensäure

typische Matetee- und dezente 
Schwarztee-Noten

0.0 3-5 °C
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Wasser, Zucker (CH), 

Kohlensäure,  

Säuerungsmittel  

Zitronensäure,  

natürliches Aroma

HERBY LIMONADE
ZITRONE

Erfrischungsgetränk mit natürlichem 

Aroma.

Kombinierbar mit: Bier mit und ohne Al-

kohol oder pur als Erfrischungsgetränk 

zu geniessen

Beschreibung

Zutaten

farblos

präsente Zitronennoten, feine Süs-
se, dezente Säure und angenehme 
Kohlensäure

frischer Zitronenduft

0.0 3-5 °C

Nährmittelangaben  
Herby Limonade
100 ml enthalten: 
Energie (KJ) 152
Energie (kcal) 35 
Kohlenhydrate (g) 9 
davon Zucker (g) 9
Eiweiss (g) < 0.5 
Fett (g) < 0.5
davon gesättigte Fettsäuren (g) 0
Salz (g) 0

Wasser, Zucker (CH),  

Kohlensäure,  

Säuerungsmittel  

Zitronensäure,  

natürliches Aroma

Farbstoff: 

Karamellzuckersirup,  

Färbendes Gemüse- 

Konzentrat (Süsskartoffel),  

Färberdistelkonzentrat

HERBY LIMONADE
HIMBEERE

Erfrischungsgetränk mit natürlichem 

Mandarinenaroma.

Kombinierbar mit: Prosecco oder pur 

als Erfrischungsgetränk zu geniessen

Beschreibung

Zutaten

leuchtendes Orange

starker Mandarinengeschmack, 
dezente Süsse und angenehme 
Kohlsensäure

frischer, authentischer Mandari-
nenduft

0.0 3-5 °C

Wasser, Zucker (CH), 

Kohlensäure,  

Säuerungsmittel  

Zitronensäure,  

natürliches  

Mandarinenaroma

Farbstoff:  

echtes Karmin

HERBY LIMONADE
MANDARINE

Erfrischungsgetränk mit natürlichem 

Aroma.

Kombinierbar mit: Prosecco, Swiss Dry 

Gin 82 oder pur als Erfrischungsge-

tränk zu geniessen

Beschreibung

Zutaten

sattes Himbeerrot

authentische Himbeernoten, schö-
ne Süsse

präsenter Himbeerduft

0.0 3-5 °C
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

• Hefe

RUDOLF 
FASSGEREIFT 2024

Unser Rudolf Special Edition reifte 6 

Monate in einem 5-jährigen Rumfass 

aus Cuba (hergestellt aus französischer 

Eiche).

Bierbeschreibung

Braten, Kartoffelgratin, Desserts, 

Fruchtsalat

Passt zu

Zutaten

Eine leichte Trübung, ähnlich der 
Farbe von Cognac

Sehr harmonisch, die Süsse wird 
von einer leicht holzigen Bittere 
sowie einer angenehmen Süsse 
abgelösst

Sehr imposant und mächtig. Man-
darinen, Vanille, Honig, Dörrfrüch-
te sowie leichte Noten von Rum

11 7-9 °C

untergärig
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• Wasser

• Weizenmalz

• Gerstenmalz

• Zucker

• Hopfen

• Hefe

ANTIONETTE
FASSGEREIFT

Unsere Antoinette Special Edition 

reifte drei Monate in 15-jährigen 

Whiskeyfässern (Single Malt/ 

Auchentoshan®/Lowlands).

Bierbeschreibung

Kalte Platten, Fleischsaucen-Gerichte, 

rezente Käsesorten, Brownies

Passt zu

Zutaten

Dunkler Bernstein, verleiht dem Bier 
eine ansprechende visuelle Tiefe

Ein süsser Antrunk, der die Sinne 
mit einer ausgewogenen Mischung 
von Aromen verwöhnt

Reife Bananen, leichte Gewürznel-
ken und holzig-rauchige Noten

13 7-9 °C

obergärig

• Wasser

• Gerstenmalz

• Weizenmalz

• Traubentrester

• Hopfen

• Hefe

Zutaten

Holzfassgereiftes Spezialbier unter Ver-

wendung von Traubentrestern. Unser 

King Ape Fassgereift reifte 12 Monate 

im Eichenfass.

Bierbeschreibung

Fisch, Austern, Federnkohl-Quinoa-

Salat mit Granatapfelkernen, Asiatische 

Gerichte, Fruchtsalat, Vanilleglace

Passt zu

KING APE
FASSGEREIFT

Heller Bernstein, was auf eine
gewisse Reife hinweist

Die Verwendung von Traubentres-
ter, insbesondere Seyval Blanc 
Trauben, verleiht dem Bier eine 
besondere fruchtige Note

Der Geruch des King Ape ist fruch-
tig mit einer angenehmen Note von 
Weintrauben

6.3 7-9 °C

obergärig

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hafermalz

• Hopfen

• �Bourbon Vanille 

Extrakt

• Hefe

HANS
FASSGEREIFT

Holzfassgereiftes Starkbier (Vanille 

Imperial Stout). Unser Hans Special 

Edition reifte 12 Monate in einem 

Madeira-Fass.

Bierbeschreibung

Dessert

Passt zu

Zutaten

Dunkelbrauner Schaum, das Bier 
ist schwarz

Schöne Vanillesüsse und angeneh-
me Whiskeynote. Leichte Nuancen 
von Kaffee und dunkler Schokolade

Röstaromen mit Vanille-Geruch. 
Dezentes Whiskyaroma

10 7-9 °C

obergärig
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Seit dem 1. Januar 2022 wird dieser 
Weg mit Stolz beschritten. 

LOGISTIK
Um die Logistik, insbesondere im 
Bereich Baden, zu unterstützen, ist 
SCHÜWO Trinkkultur eingesprungen, 
was eine reibungslose Übergangsphase 
ermöglichte.

Das Areal selbst befindet sich derzeit 
im Umbau, wobei neuer Wohnraum 
unter dem Motto «brauen, wohnen, 
geniessen» entsteht. 

SPEZIALITÄTEN-BRAUEREI  
IN BADEN
Die beliebten Müller Bräu-Biere werden 
in Schaffhausen nach den bewährten 
Rezepturen gebraut. Die neu errichtete 
Müller Bräu Spezialitäten-Brauerei 
in Baden, die bereits seit 2022 in 
Betrieb ist, produziert alle Handcrafted-
Biere der Müller Bräu-Marke. Trotz 
der Umbauten ist diese Brauerei 
für Besucher zugänglich und kann 
besichtigt werden.

GETRÄNKEMARKT
Das komplette Sortiment der Müller 
Bräu-Linie finden Sie in den Falken 
Getränkemärkten in Schaffhausen und 
im Getränkeservice Aellig in Neuenhof. 

Der Getränkeservice Aellig ist ein 
stolzer Familienbetrieb mit langjähriger 
Erfahrung. Das Getränke-Sortiment 
ist riesig und somit ist auch eine 
geballte Ladung Getränke-Kompetenz 
vorhanden. Das Sortiment beinhaltet 
neben dem Bier-Angebot verschiedene 
Weine, Spirituosen, alkoholfreie 
Getränke und Geschenke. Dank der 
Parkplätze direkt vor dem Laden, 
können die Einkäufe leicht transportiert 
werden.

ZUKUNFT
Die Brauerei Falken AG ist stolz darauf, 
die Traditionsmarke Müller Bräu 
weiterzuführen und die Verbindung 
zwischen Tradition und Innovation 
fortzusetzen.GESCHICHTE

Die 1897 gegründete Brauerei  
H. Müller setzt einen entscheidenden 
Schritt in ihrer Geschichte und 
läutet eine neue Ära ein. Aufgrund 
begrenzter Platzkapazitäten auf dem 
bestehenden Gelände sah sich die 
Brauerei gezwungen, nach einer 
optimalen Lösung zu suchen, um 
sowohl die Qualität ihres Bieres als 
auch die Entwicklung des Areals zu 
gewährleisten.

MÜLLER BRÄU UND FALKEN
Im Jahr 2021 wurde die Brauerei Falken 
von Felix Meier (CEO) kontaktiert, 
um das Markenrecht von Müller 
Bräu zu übernehmen. Die beiden 
Unternehmen verbindet eine langjährige 
Freundschaft und eine gemeinsame 
Werteorientierung als traditionelle 
Familienunternehmen. 

Die Brauerei Falken zeigte sich bereit, 
die Marke Müller Bräu für die nächsten 
100 Jahre weiterzuführen, zu entwickeln 
und die bewährten Rezepturen 
fortzusetzen. 
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

MÜLLER GOLD

Zutaten

goldgelb

würzig, süsslich mit minimer  
Bitterkeit

leicht würzig, schöne Hopfenbittere

5.2 5 °C

untergärig

• Wasser

• Gerstenmalz

• Emmer

• Hopfen

• Hefe

DARK GOLD

Das beliebte Dark Gold wird aus feinem 

dunklem Malz und Emmer hergestellt. 

Ein fantastischer Genuss für Bierkenner.

Bierbeschreibung

Passt zu

Zutaten

dunkelbraun

5.5 7-9 °C

obergärig

Das Müller Gold ist ein edles Premium-

bier. Es ist würzig, mit einer speziellen 

Malzmischung gebraut und ein wenig 

stärker gehopft, mit Saazer Aromahopfen. 

Ein Hochgenuss für alle Bierkenner.

Bierbeschreibung

Apéro, Salzgebäck, Risotto, leichte  

Saucen Gerichte wie z.B. Zürcher  

Geschnetzeltes, milder Hartkäse

Passt zu

Kaffee, Röstaromen, Honig,
Holzfassnote

Kaffee- und Röstaromen, Noten 
von Dörrfrüchten

Deftige Saucengerichte, Braten, Wild/

Pfeffer, Austern, Brownies, Doppelrahm 

Vanille Eis
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

LAGER HELL

Zutaten

hellgelber, brillanter Körperglanz

vollmundig, mild

leichter Malzgeruch

4.8 5 °C

untergärig

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

• Hefe

ZWICKEL BIER

Das Zwickelbier wird als Spezialbier 

gebraut; es ist naturtrüb und wird direkt 

in den Lagerkellern der Brauerei von 

den Brauern am Zwickelhahn gezapft 

(so nennt sich der Probierhahn an einem 

Bierlagertank).

Bierbeschreibung

Feierabend Bier, gesellige Runde, leichte 

Sommergerichte, milde Pizzen, Wähen

Passt zu

Zutaten

naturtrübes Goldgelb

spritzig, süffig, angenehmer  
Abgang

leicht getreidig

5.2 5 °C

untergärig

Das typische Müller Bräu Lagerbier 

ist sehr vollmundig, mild und wenig 

gehopft. Das typische Lagerbier für den 

traditionellen Biergeniesser.

Bierbeschreibung

Durstlöscher, Apéro, leichte sommerliche 

Grillgerichte, kalte Aufschnitt-Platten

Passt zu
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

NON-ALCOHOLIC

Zutaten

klares Goldgelb

spritzig, leichte Bittere, getreidig

Gewürznoten

<0.5 5 °C

untergärig

Trotz Alkohol <0.5 % Vol. behält es 

seinen würzigen, vollen Geschmack 

und ist ein Genuss. Die ausgewogene 

Zusammensetzung von Kohlenhydraten, 

Eiweissen, Mineralien und Vitaminen ist 

eine gesunde Erfrischung.

Bierbeschreibung

Passt zu

Blattsalaten, kalten Platten, Tapas,

Nudel- und Reisgerichten, Sorbets

Nährmittelangaben
Non-Alcoholic
100ml enthalten:
Energie (kJ) 105
Energie (kcal) 25
Kohlenhydrate (g) 5.4
davon Zucker (g) 3.6
Fett (g) <0.5
davon gesättigte Fettsäuren (g) < 0.1
Eiweiss (g) <0.5
Salz (g) <0.01

Nährmittelangaben
Pale Ale 0.0 
100ml enthalten:-
Energie (kJ) 95
Energie (kcal) 22
Kohlenhydrate (g) 5.0
davon Zucker (g) <0.5
Fett (g) 0.0
davon gesättigte Fettsäuren (g) 0.0
Eiweiss (g) <0.6
Salz (g) <0.01

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

RADLER 
0.0 NATURTRÜB

Zutaten

Leichte Trübung, hellgelb

Erfrischende Zitrusnoten, leicht 
prickelnd, sehr dezente Süsse

Fruchtige Frische nach Zitrone und  
Orange mit feiner Bier-Note

0.0 5 °C

untergäriges, alkoholfreies Bier-Mischgetränk

Unser Radler hat 0,0% Vol. Alkohol, da-

für vollen, fruchtigen Zitrusgeschmack. 

Das Bier-Mischgetränk ist prickelnd, 

erfrischend und passt besonders nach 

dem Sport oder einfach als alkoholfrei-

en Genuss an warmen Tagen.

Bierbeschreibung

Leichten Speisen, Salaten, scharfen 

Köstlichkeiten

Passt zu

Nährmittelangaben
Radler 0.0 Naturtrüb
100ml enthalten:
Energie (kJ) 130
Energie (kcal) 30
Kohlenhydrate (g) 7.8
davon Zucker (g) 5.7
Fett (g) 0.0
davon gesättigte Fettsäuren (g) 0.0
Eiweiss (g) <0.3
Salz (g) <0.01

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

PALE ALE 0.0

Zutaten

Orangefarben mit Kupfertönen, 
mitteltrüb

vollmundig, präsente Bittere,  
angenehme Säure, Süsse

Zitrusfrüchte, Honig, leicht malzige 
Noten

0.0 5 °C

obergärig, entalkoholisiert

Dieses Bier wird mit verschiedenen 

Hopfensorten und einer spezifischen 

Malzmischung gebraut. Es wird entalko-

holisiert und danach noch mit feinsten 

Hopfen gestopft, um die ursprüngliche 

Hopfenherbe wiederzuerlangen.

Bierbeschreibung

Apéro, kalten Speisen, Grillgerichten, 

Salaten und aufgeschnittenen Wurst-

waren

Passt zu
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Weizenmalz

• Einkorn

• Hopfen

• Hefe

URTYP

Zutaten

naturtrüb

mild

Kornfeld, leichte Malzaromen,
dezente Früchte

4.8 7 °C

untergärig

Naturtrübes Bier mit Einkorn, Urweizen, 

Gerstenmalz und Weizen. Gebraut nach 

traditioneller Braukunst, gewürzt mit 

edlem Hopfen.

Bierbeschreibung

Apéro, Durstlöscher, Feierabend Bier, 

leichte Grillspeisen, Würste vom Grill, 

Pasta, Pizza

Passt zu
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• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

• Hefe

PALE ALE

Zutaten

orangenfarben

leicht bitter

Grapefruit, Zitrusnoten

5.9 7 °C

obergärig

Das Pale Ale wird mit verschiedenen 

Hopfensorten und einer spezifischen 

Malzmischung gebraut. Der exklusive 

Cascade-Hopfen verleiht diesem Bier 

seine einzigartige Aromenstruktur. 

Bierbeschreibung

Mexikanische Gerichte, leichte Asiati-

sche Gerichte, BBQ Burger, Ribs, Pulled 

Pork, exotischer Fruchtsalat mit Sorbet

Passt zu

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

WILDSCHWEINBIER

Ein vollmundiges, angenehm würziges, 

weiches Bier. Ein Tick mehr Hopfen 

verleiht dem Wildschweinbier das 

gewisse Etwas.

Bierbeschreibung

Apéro, Durstlöscher, Feierabend Bier, 

leichte Grillspeisen, Würste vom Grill, 

Pasta, Pizza

Passt zu

Zutaten

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

MÜLLER EXTRA

Ein Revival aus dem Jahre 1967, als die 

Spezialbiere von Müller Bräu noch Extra 

hiessen! Der trendige Partygenuss. 

Bierbeschreibung

Apéro, Salzgebäck, Risotto, leichte  

Saucen Gerichte wie z.B. Zürcher  

Geschnetzeltes, milder Hartkäse

Passt zu

Zutaten

leuchtend gelb, brillanter Körper-
glanz

vollmundig, angenehm würzig

leichter Malzgeruch

5.2 4-5 °C

untergärig

goldgelb, klar

angenehmer Malzgeschmack

aromatisches Hopfen- und
Malzaroma

5.2 5 °C

untergärig



 –  31  – BIER

BRAUEN SIE IHR EIGENES BIER

Die Spezialitäten-Brauerei ist ein ge-

eigneter Partner für diejenigen, die 

ihre eigenen Brauträume verwirklichen 

möchten. Mit ihrer Erfahrung und ihrem 

Fachwissen bietet das Team von Müller 

Bräu Handcrafted Lohnbrau-Dienst-

leistungen an, um anderen Brauern zu 

helfen, ihre eigenen Rezepturen zum 

Leben zu erwecken.

SPEZIALITÄTEN-BRAUEREI –

VON HAND IN BADEN GEBRAUT

Die Brauerei H. Müller AG wurde 1897 

von Brauer Hans Müller gegründet. 

Trotz grossem Wandel blieb Müller Bräu 

stets der Tradition verpflichtet, ohne sich 

Neuem zu verschliessen. Das Festhalten 

am Reinheitsgebot und die rechtzeitige 

Diversifizierung, ohne unnötige Risiken 

einzugehen, haben sich gelohnt. Der 

gute Ruf der Produkte und die Treue der 

Kunden sind das wichtigste Ergebnis 

dieser Firmengrundsätze.

Die Müller Bräu-Spezialitäten-Brauerei, 

welche die Bier-Linie «Müller Bräu 

handcrafted» braut, befindet sich auf 

dem Areal der Brauerei H. Müller, inmit-

ten der Badener Altstadt.

Ein Sudkessel dieser Spezialitäten- 

Brauerei, fasst 10 hl Bier. Hier wird 

gebraut, und zwar klein und fein, Qua-

lität vor Quantität. Der Brauer stellt mit 

grosser Leidenschaft sicher, dass die 

Biere den hohen Ansprüchen gerecht 

werden. 

Neben dem «Helles Naturtrüb» sind 

auch abwechselnd, saisonale Biere 

verfügbar. Die Biere werden in 2-Liter-

Krügen für zu Hause abgefüllt, wie auch 

über den Zapfhahnen in ausgewählten 

Restaurants zu geniessen angeboten.

Seit November 2022 ist die Speziali-

täten-Brauerei in Betrieb. Sie dürfen 

sich also auf die grossartigen Produkte 

freuen. Ob Helles Naturtrüb oder ein 

Saisonbier, eine feine Spezialität lagert 

immer in den Tanks. 
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kräftiges gelb

süffig, runder Abgang

ausgeprägtes Malzaroma, 
blumige Hopfennote

4.8 5 °C

untergärig

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

• Hefe

DYNAMO8
LAGER HELL

Zutaten

Dieses helle, naturtrübe Lagerbier wur-

de in der Müller Bräu-Spezialitätenbrau-

erei gebraut. Mit einem Alkoholgehalt 

von 4.8% ist dieses Bier sehr süffig und 

eignet sich zur jeder Gelegenheit.

Bierbeschreibung

Durstlöscher, Apéro, leichte sommerliche 

Grillgerichte, kalte Aufschnitt-Platten

Passt zu
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Auf Bestellung

heller Bernstein

leichte Bittere, abgerundet mit 
dezenten Zitrusnoten und feinen 
Karamellnuancen

ausgeprägtes Malzaroma mit  
feinem Hopfenaroma

5.1 5°C

untergärig

HELLES NATURTRÜB

Wurstsalat, Schweinebraten, Käse wie 

Emmentaler oder Brie. Fischgerichte wie 

gebratene Forelle, die das Bier wunder-

bar zur Geltung bringen. Zum Dessert 

passt eine Bündner Nusstorte perfekt

Passt zu

• Wasser

• Gerstenmalz

• Hopfen

• Hefe

Zutaten

Das naturtrübe Bier ist hefeblumig  

mit ausgeprägtem Malzaroma und  

würziger Hopfennote.

Bierbeschreibung

«DER NAME 
IST PROGRAMM»

Helles Bier, Naturtrüb.
Gebraut an der
Dynamostrasse 8
in Baden.


